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menus réserveé aux groupes de plus de
20 personnes

MENU A 35 EURDS

FORMULE AVEC BOISSONS COMPRISE™

ENTREES
Assiette de saumon mariné et rillette de saumon
Ou
Terrine de volaille et foie gras, chutney de figues
PLATS

Echine de cochon confite 7 heures aux deux pommes,
gratin de pomme de terre

Ce dernier comprend . Ou S
un vin d'apéritif Papillote de merlu aux agrumes et petits [égumes
un vin blanc DESSERTS
un vin rouge Gateau coeur coulant au chocolat et glace vanille
et les cafés ou
pavlova aux fruits de saison (meringue, fruits et creme
fouettée)
MENU A 50 EUROS
FORMULE AVEC BOISSONS COMPRISE™
ENTREES "
Tartare de concombre/ émietté d'araignée/ ceufs de poissons/ G'AT'EAUX POUR
sorbet fenouil EVENEMENTS
. ] Qu ) ) piéce en choux
Terrine de foie gras, compoté d'oignons de Roscoff au cidre vanille/chocolat/caramel
et brioche grillé ou
PLATS Entremet créme citron et fruits
Lieu jaune en écaille de chorizo, écrasé de pomme de terre de saisons
a I'huile de noisette ou
Ou coeur de sainte Anne (gateau a
Quasi de veau, crémeux de champignons du moment, base de caramel noisette et
gratin pomme Anna (pomme de terre lardons gruyéere) et chocolat)
jus réduit.
DESSERTS

Carpaccio d’ananas, neige a la feve tonka et sorbet exotique

tartelette framboise/chocolat




