
m e n u  à  3 5  e u r o s

m e n u  à  5 0  e u r o s

ENTRÉES
Gravelax de saumon et rillettes

Ou
Terrine de campagne maison

PLATS

Echine de cochon confite 7 heures aux deux pommes,
gratin de pomme de terre

Ou
Papillote de merlu aux agrumes et petits légumes

DESSERTS

Panna cota citron vert/ coulis de fruits rouges
ou

Far pistache/compotée de myrtilles/sorbet lait ribot 

Entremet crème citron et fruits
de saisons

ou
cœur de sainte Anne (gâteau à

base de caramel noisette et
chocolat)

les gâteaux sont pour l’ensemble des
convives

ENTRÉES
Tartare de concombre/ émietté e tourteaux/ sorbet fenouil

Ou
Terrine de foie gras, compotée d’oignons de Roscoff au cidre

et brioche grillé

PLATS
Dos de cabillaud en écaille de chorizo, écrasé de pomme

de terre à l’huile de noisette
Ou

Quasi de veau, crémeux de champignons du moment,
gratin pomme Anna (pomme de terre lardons gruyère) et

jus réduit.
DESSERTS

Mi-cuit de chocolat/ glace vanille
ou

Sabayon fruits exotiques

f o r m u l e  a v e c  b o i s s o n s  c o m p r i s e *

f o r m u l e  a v e c  b o i s s o n s  c o m p r i s e *

GÂTEAUX POUR
ÉVÉNEMENTS 

* l e  f o r f a i t  b o i s s o n s

Ce dernier comprend
un vin d'apéritif

un vin blanc
un vin rouge

eau plate et gazeuse
et les cafés

tel 02 97 31 37 19 
www.maisons-glenn-anna.fr

menus réservés aux repas de plus de 20
personnes


