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Menu Plaisirs 
 

 

 

 

 

Saint Jacques, feuille à feuille de cèleri,  

jus de coquillage fumé 
 

*** 

Poisson noble, panais, crème de noisette  

et note vanillée 
 

Ou  

Langoustine croustillante, sauce aux algues,  

pommes de terre, fraicheur d’huître herbacée 
 

*** 

Veau cuit rosé, champignons du Loch 

et voile de comté  
 

Ou 

Pigeon de Fabrice, condiment ail noir Oseille, 

butternut, carottes et poireaux 
 

*** 

Citron en variation, sésame noir 
 

 Ou 

Pressé de pommes au safran des volcans 
 

 Ou 

Chocolat, noisette et Whisky Breton 

Menu confiance 

La confiance se gagne, se construit. 

Il faut oser ouvrir son cœur. 

La confiance quelque part c’est un saut dans le vide. 

Alors laissez-vous guider,  

Fermez les yeux 

Et partons ensemble pour un moment  

de lâcher prise. 

Balade en 6 créations 

 
 

Pour accentuer le plaisir de cette balade : 

Accord de vin au verre en supplément 

Menu au fil des saisons 
 

Gravelax de maquereau, potiron, passion et café 
 

Ou 

Déclinaison de betteraves, coriandre,  

canette marinée et magret fumé 
 

*** 

Lotte, petits légumes, charcuterie de gibier, 

ravioles et bouillon iodé  
 

Ou 

Pintade de Plougoumelen, pommes de terre, 

sauce vin jaune et chou farci des cuisses de pintade 
 

*** 

Citron en variation, sésame noir 
 

 Ou 

Pressé de pommes au safran des volcans 
 

 Ou 

Chocolat, noisette et Whisky Breton 

 

 

Menu Saveurs 
Excepté veilles de fêtes, jours fériés et week-ends prolongés 

 

Chèvre, coulis de salade,  

noix et saveur de thym 
 

*** 

Cabillaud, brocoli,  

pistache et pamplemousse 
 

*** 

Poire façon Belle-Hélène 

Fromages  

Possible en supplément sur tous les menus 

 

Plateau de fromages seul 14€ 

OU 

Plateau de fromages servi avec dégustation 

de vieux pineau des Charentes 2000 Maison 

LHERAUD 24€ 

Menu Saveurs 36€  Menu au fil des saisons 53 €  Menu Plaisirs 69€  

Menu confiance 88€ (138€ avec les vins) 

Menu Enfant (-12 ans) 19€       Menu Bout ‘chou (-4 ans) 9€ 


